
* Prodotto congelato all’origine - Frozen product 
Se hai allergie e/o intolleranze alimentari, chiedici informazioni sul nostro cibo e le nostre bevande. Saremo lieti di consigliarti nel migliore dei modi.  
If you have food allergies and/or intolerances, please ask us about our food and drinks. We will be happy to advise you in the best possible way.

APERIDINNER
Tutti i giorni dalle 16
Every day from 4 pm

19  
EURO 

Chiedi allo staff per la versione vegetariana del tagliere
Ask our staff for the vegetarian version of the board

TAGLIERE CON DRINK A SCELTA 
Bocconcino di Mozzarella di Bufala Campana DOP,  

Caciocavallo Stagionato in Grotta, Carciofi alla Cafona Sott’Olio,  
Pomodori Secchi, Prosciutto di Parma DOP, Salame Piacentino DOP,  

Focaccia Genovese*, Bruschetta con Pacchetelle di Pomodorino  
del Piennolo del Vesuvio DOP e Origano Fresco, Caponatina Siciliana  

con Pane Guttiau, Arancinetta Cacio e Pepe con Lime,  
Crocchetta di Patate e ‘Nduja di Spilinga  

con Mozzarella di Bufala Affumicata,  
Mini Lasagna al Ragù di Chianina,  

Mini Parmigiana di Melanzane, Salsa Verde

BOARD WITH DRINK OF YOUR CHOICE 
Mozzarella di Bufala Campana DOP Bite,  

Cave-aged Caciocavallo, Cafona Artichokes in Olive Oil,  
Sun-dried Tomatoes, Prosciutto di Parma DOP, Salame Piacentino DOP, 

Focaccia Genovese*, Bruschetta with Pomodorini del Piennolo del 
Vesuvio DOP a Pacchetelle and Fresh Oregano,  

Small Sicilian Aubergine Capotana with Guttiau Bread,  
Cacio e Pepe Arancino with Lime, Potato and ‘Nduja di Spilinga 

Croquette with Smoked Mozzarella di Bufala,  
Mini Lasagna with Chianina Beef Ragù,  

Mini Aubergine Parmigiana, Green Sauce


