
Camembert rôti au miel et jambon de pays
AOP Normandie 250g servi avec salade verte

Classique cheeseburger et frites
Buns, steak haché normand, cheddar, salade, oignons 
rouges, cornichons, ketchup et yellow mustard

Suprême de poulet à la normande et conchiglie 
Grand classique avec sa crème et ses champignons

Moules de Bouchot et frites
À la marinière

Tartare de bœuf au couteau, frites et salade
Préparé par nos soins

Steak de thon et ratatouille
Cuisson aller-retour et sauce vierge

Salade Arlette
Notre césar normande avec poulet, sucrine, Tomme 
de Normandie, croûtons, champignons et sauce césar

Faux-filet et frites
250g de bœuf Normand avec sa sauce béarnaise

Côte de porc et ratatouille
Belle pièce grillée de 300g avec 
son jus de viande au miel

Salade Celina
Salade de pâtes, féta, légumes de saison, olives 
Kalamata, menthe fraîche et vinaigrette feta-miel

Nos plats
17€

18€

18€

17€

19€

20€

17€

23€

19€

16€

Poulet croustillant ou nuggets 
de  poisson avec frites ou pâtes  

Un sirop à l’eau et une boule de glace
ou compote de pomme

Menu enfant  12€

Salade verte
Frites
Ratatouille
Conchiglie

Nos Garnitures

4€
5€
6€
4€

Œufs mayo
Suprême de poulet à la normande et conchiglie

Coupe Normande

Formule locale  27€

Glaces artisanales «Soeurette» 
Made in Normandie 
2 ou 3 boules

Glace : Vanille, caramel beurre 
salé, pistache, café, yaourt, 
chocolat au lait, coco

Sorbet : Chocolat noir, fraise,
pomme, poire, citron, 
framboise, mangue, pêche

Pavlova aux fruits rouges
Meringue, crème fouettée 
et fruits rouges frais

Tartelette citron 
meringuée
Pâte sablée aux amandes, 
crème citron et meringue

Gâteau au chocolat
Chocolat noir, chocolat au 
lait, cœur mi-cuit et coulis 
de fruits rouges maison

Nos desserts
Café ou thé gourmand
Demandez le programme !

Coupe Normande
2 boules de sorbet 
pomme, caramel, chantilly 
maison et sablé normand

Trou Normand
Glace pomme ou poire 
arrosée de Calvados

9€

8€

8€

 11€

8€

10€

7€ / 9€ 10 /

Œufs mayo
Plein air de la ferme de l’Écoufle, 
mayonnaise maison et sucrine

Ceviche de daurade
Coriandre, oignons rouges et citron vert

Tatin de tomates
Tomates cerises, Stracciatella, 
pâte feuilletée et balsamique

Avocado toast
Guacamole, œuf mollet et 
pain de campagne grillé

Filet de boeuf normand 
façon carpaccio
Snacké et au couteau, zestes 
de citron confits, Tomme de 
Normandie et huile d'olive

Foie gras mi-cuit
Chutney de pêche et toasts 
de pain de campagne

Nos entrées
6€

9€

9€

10€

12€

14€

Chez nous tout est fait maison à partir de produits frais


