
P A R I S - G I V E R N Y
D E S I G N E R  O U T L E T

B A R  À  C H A M P A G N E  E T 
R E S TA U R A N T  I TA L I E N

bollicineandco.com  |  @bollicineandco

Bollicine&Co. Champagne Bar, en collaboration
avec Poldo Dog Couture, est un espace qui accepte

les animaux de compagnie



N O S  A C C O R D S
F O C A C C I A  G O U R M E T

&  S P R I T Z  I TA L I E N   2 2

Focaccia Gourmet & Italian Spritz

H U Î T R E S  &  R O S É
C Ô T E  D E  P R O V E N C E   2 5

HuÎtres Fine de Claire (3 pcs)
& un verre de Whispering Angel Rosé

C U L AT E L L O
&  C H A M P A G N E  R O S É   3 8

Culatello di Zibello AOP vieilli 18-22 months
& une coupe de Veuve Clicquot Rosé

M A C A R O N S
&  C H A M P A G N E   2 0

Macarons (3 pcs) & une coupe de
Moët & Chandon Impérial Brut

C A V I A R ,  C H O C O L AT  N O I R
&  C O C K TA I L   4 5

Volzhenka Oscietra Caviar,
Chocolat Noir & Cocktail

Italian Spritz   12

Chandon Garden Spritz   12

Original Bellini   12

Gin Tonic   12

Negroni   12

Americano   12

C O C K T A I L

NOUS VOUS RACONTONS 
UNE HISTOIRE

Taglierè Group Hospitality est né en 2018 
de la volonté de partager la beauté et la 
bonté du goût italien. Aujourd’hui une 
référence internationale dans le secteur 
de l’hospitalité haut de gamme.
Font partie du groupe: Bollicine&Co., la 
collection de Champagne Bars à l’italienne 
présents dans les shopping village les plus 
exclusifs du monde; dédié à ceux qui 
désirent s’immerger dans le goût italien et 
rencontrer la beauté, le bien-être et la joie 
de vivre. Let’s toast together!

P A R T N E R S

S P I R I T S

Belvedere Vodka    8

Hennessy V.S Cognac    10

Ardbeg An Oa Whisky   10



100 ml 750 ml

N O T R E  S É L E C T I O N 
D E  C H A M PA G N E

Mercier Brut

Moët & Chandon Impérial Brut

Moët & Chandon Impérial Rosé

Moët & Chandon Grand Vintage 2015

Veuve Clicquot Rosé

Veuve Clicquot Extra Brut Extra Old

Veuve Clicquot La Grande Dame 2015

Dom Pérignon Vintage 2013

Krug Grand Cuvée 

Armand de Brignac Brut Gold 
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V I N S

Château d’Esclans Côtes de Provence 
Rosé Whispering Angel   10

Cloudy Bay Sauvignon Blanc   12

Cloudy Bay Chardonnay   12

Cloudy Bay Pinot Noir   12

P R O S E C C O

Cipriani Prosecco Doc Brut   9

D E S S E R T S
Tiramisù*    10

Cheesecake Fruits rouge    10

Sacher Cake Italien*    10
Génoise, Chocolat noir et Marmelade

Macarons (choice of flavors)*    3

Brioche à la pistache*    3

Krapfen à la crème*    3

M I G N A R D I S E S

Eau plate/pétillante 0,75 l    7

Coca Cola Regular/Zero 0,33 l    4,5

Tonic Water    4,5

Orangina Original/Rouge 0,25 l    4,5

S O F T  D R I N K S

Expresso Illy    3

Décaféiné Illy   3

Café allongé Illy    3,5

Cappuccino Illy    4

Chocolat Chaud Cova    7

Thé Dammann Frères    5,5

C A F É

En accord avec Reg. 1169/11 visiter notre site internet bollicineandco.com
pour vérifier les allergènes contenu dans nos plats. Les plats ou ingrédients 

marqué d'un "*" sont surgelé ou congelé à l'origine par le fabricant.



E X P É R I E N C E
I TA L I E N N E

N OT R E  S É L E C T I O N

R I S O T T O  &  C O .
Champagne et Truffe Noire  28

Champagne, Thé vert et HuÎtres   24

Champagne, Betterave et perles de Tapioca  18

P ÂT E S
Tagliolini à la bolognaise   18

Tagliolini au Pesto   18

Tagliolini aux Crevettes et zeste de Citron   22

M E R
Fine De Claire Oysters, Mignonette Sauce, 

Fraises et Citron 
3/6/9 pcs    15/30/45

Volzhenka Oscietra Caviar served with 
Warm Bread and Dill Sour Cream    120

T E R R E
Jambon Ibérique, Pickles de légumes

et pain à la Tomate   25

Culatello di Zibello AOP, Beurre 
et Pickles de légumes   18

Grande planche d'Antipasti Italienne - à partager  28

T R U F F E S
Oeuf frit avec Truffe noire   18

Carpaccio de boeuf à la Truffe noire    25

T R U F F E S  E N  T R O I S  T E M P S
6 5

Oeuf frit avec Truffe noire

Risotto Champagne et Truffe Noire

Carpaccio de boeuf à la Truffe noire

F O C A C C I A  &  C O .
Burrata, Tomates cerises et Anchois  10

Burrata et Culatello di Zibello AOP   12

Burrata et Tartare de Crevettes   12

TA R TA R E S
Boeuf, Parmesan et Noisettes*   20
Saumon, Avocat et Betterave*   19

Thon, Confit de Tomates et Citronette*   19

T R I O  D E  C A N A P É S

Crème d'Avocat, Crevettes et Citron   6
Crème de Gorgonzola, Noix et Poires   6

Crème de Parmesan, Fraises et Vinaigre Balsamique  6

S A L A D E  B O L L I C I N E & C O .    1 2
Salade mixte, Poires, Noix, Fennouil 

et Vinaigre Balsamique

R A I N B O W  Q U I N O A    1 5

Quinoa, Saumon fumé, Tomates, 
Roquettes et crème d'Avocat

N O T R E  S A L A D E  C A E S A R    1 5

Salade mixte, Poulet, Culatello di Zibello AOP, 
Parmesan, Sauce Yaourt

D U O  D E  B U R G E R S
E N  C O U L E U R S

Pain vert à la Spiruline, Crevettes, Crème de Basilic, 
Salade et Tomates cerises   10

Pain rose à la Betterave, Jambon de Parme AOP, 
Gorgonzola et Mayonnaise Rose   10

Pain Orangé à la citrouille, Carpaccio de Boeuf,
Mayonnaise à la moutarde, Parmesan et Roquettes   10

S AY  C H E E S E !

Parmesan, Vinaigre Balsamique et Noix   8
Camembert, Marmelade et Poires fraÎches   8

Bleu d'Auvergne avec Gélatine au Sauvignon 
et Gin aux Abricots   8

S A L A D E S

À  P A R T A G E R


