
Beilagen • sides

Dips

Hauptspeisen • main dishes 

Gemischter Salat (Mix Salad) L/M/O ��� 4,90
Erdäpfel-Vogerlsalat M/O  ������������������� 4,90  
(potato lamb’s lettuce salad)
Coleslaw G/M   �������������������������������������� 4,90
Pommes (french fries)  ������������������������� 5,50 
Süßkartoffel-Pommes  ��������������������������� 6,90  
(sweet potato french fries) 
Reis (rice) ����������������������������������������� 4,50

Pinsa-Brot mit Olivenöl & Rosmarin A/F   3,50  
(pinsa bread with olive oil & rosemary)
Pinsa-Brot mit Olivenöl & orientalischen 
Gewürzen A/F  ��������������������������������������� 3,50 
(pinsa bread with olive oli & oriental 
herbs)
Grillgemüse (grilled vegetables) L  �� 5,50
Gegrillte Hühnerbrust  ������������������������ 4,50 
(grilled chicken)
Shrimps / Stück (piece) B  ����������������� 2,00

Ketchup  ����������������������������������������������� 1,50
Mayonnaise C/M  ����������������������������������� 1,50 
Senf M  ������������������������������������������������ 1,50 
Chili-Mayo C/M  ����������������������������������� 2,00 

Trüffel-Mayo (truffled mayo) C/M  ������ 2,00 
Cock tail so ße (cocktail sauce) C/M  ����� 2,00 
Chili-Öl (chili oil) ���������������������������� 1,00 
Preiselbeeren (cranberries)  �������������� 2,00 

Gebackenes Hühnerschnitzel, Erdäpfel-Vogerlsalat A/C/M

deep fried schnitzel (chicken), potato lamb’s lettuce salad

Schnitzel at its best   17,50

Rib Eye Steak (300 g), Grillgemüse, 
hausgemachte Kräuterbutter G/L/M

rib eye steak (300 g), grilled 
vegetables, homemade butter with herbs

Gegrilltes Lachsfilet, Gemüse aus  
dem Wok A/D/E/F/G/L

grilled salmon filet, vegetables from 
the wok

Brioche-Bun, österreichisches Bio-Black 
Angus Rind, Cheddar, karamellisierte 
Zwiebel, Tomaten, Salat, hausgemachter 
Coleslaw A/C/G/M 

brioche bun, local black angus beef 
(organic), cheddar, caramelized onions, 
tomatoes, salad with homemade coleslaw
+ Speck (bacon)  ������������������������������� 1,80

Bio-Steak am Brett   36,90

Lachs & Wokgemüse   22,50

Lia’s Bio-Angus-Burger   17,90

Frische Linguine, Cocktailtomaten, Baby-
Mozzarella, Basilikum, Grana A/C/G 

fresh linguine, cocktail tomatoes, baby 
mozzarella cheese, basil, grana cheese

Pasta Pomodoro    13,90

Frische Linguine, Fleisch-Ragout, 
Basilikum, Grana A/C/L/O 

fresh linguine meat stew, basil,  
grana cheese

Frische Linguine, Wildfang Garnelen, 
Cocktailtomaten, Knoblauch, Weißwein 
A/B/C/G/L/O  

fresh linguine, wild shrimp, cocktail 
tomatoes, garlic, white wine

Pasta Ragù   14,50

Pasta Gamberetti   18,90

Lia’s Clubsandwich   16,90

Brioche Toast, Hendl-Filet, 
Tomaten, Salat, Cheddar, Speck, 
Chili Mayo A/C/G/M 

brioche toast, chicken, tomatos, 
salad, cheddar, bacon, chili mayo
+ Spiegelei (fried egg) ���� 2,50

Kräftige Hühnersuppe mit Nudeln und 
Gemüse A/C/L

chicken soup with noodles and  
vegetables

Suppentopf   6,90

Vorspeisen • starters 

Reis, Avocado, Mango, Babyspinat, 
Kichererbsen, Erdnüsse, Sprossen, Sesam, 
Erdnusssoße E/F/H/M/N/O 

rice, avocado, mango, baby spinach, 
chickpeas, peanuts, sprouts, sesame, 
peanut sauce

Knusprige Hendlstreifen mit Pommes, 
Ketchup & Chili-Mayo A/C/M 

crispy chicken stripes with fries, 
ketchup & chili mayo

Bosna-Weckerl mit zwei Bratwürsten, 
hausgemachter Soße, Currypulver und 
karamellisierten Zwiebeln A/C/M 

bosna bread with two sausages,  
homemade sauce, curry powder and 
caramelized onions

Lia’s Feelgood Bowl (vegan)   15,50

Chicken Basket    16,50

Lia’s Yummy Bosna     10,50

Gnocchi, Baby Spinat, Cocktailtomaten, 
Sahne, Nüsse A/C/G/P

gnocchi, spinach, tomatoes, cream, nuts

Knusprige Pommes getrüffelt mit Grana A/G

truffled crispy fries with grana cheese

Gnocchi Spinaci   14,90

Truffle Fries    8,50

Veggie Time 

Street-Food

ALLERGENE • ALLERGENS: A = Gluten (gluten)  /  B = Krebstiere (crustaceans)  /  C = Ei (egg)  /  D = Fisch (fish)  /   

E = Erdnuss (peanut)  /  F = Soja (soy)  /  G = Laktose (lactose)  /  H = Schalenfrüchte (nuts)  /  L = Sellerie (celery)  /   

M = Senf (mustard)  /  N = Sesam (sesame)  /  O = Sulfite (sulfit)  /  P = Lupinen (lupins)  /  R = Weichtiere (mollusks)

Hummus, Baba Ganoush, Muhammara, 
Falafel, Pinsa Brot A/F/H/N

hummus, baba ganoush, muhammara, 
falafel, pinsa bread

Oriental Mezze    12,90

Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und aller Abgaben.

All prices in euros including all taxes and duties.

Rindfleisch, Wachtelei, Wasabi 
Mayonnaise, Pinsa-Brot A/C/L/M/O

beef, quail egg, wasabi mayonnaise, 
pinsa bread

Beef Tatar    15,90

Cremige Suppe mit Champignons G/L/O

creamy soup with champignons

Champignon-Creme-Suppe   6,50

Knusprige Pommes mit Ja la peños und 
Cheddar überbacken, Chilimayo C/G/M 

crispy fries with ja la peños,  
baked with cheddar, chili mayo

Chilli Cheese Fries   8,90

Lia’s Special

Glasnudel-Bowl    18,90

Lauwarmer Glasnudelsalat mit 
Wildfanggarnelen A/B/E/F/N 
warm glass noodle salad with wild shrimp

Risotto, Champignons G/O

risotto, champignons

Champignon-Risotto   14,90

Salate • salads 

Caesar Salad    16,90

Römersalat, gegrilltes Hühnerfilet, 
Grana, Weißbrotcroutons C/D/M/O

romaine lettuce, grilled chicken filet, 
grana, white bread croutons

Gemischter Salat mit knusprigen 
Hendlstreifen A/C/M/O 
Mixed salad with crispy chicken 

Crispy Chicken Salad    16,50

Salat Ziegenkäse     14,90

Gegrillter und karamellisierter 
Ziegenkäse, Nüsse, Rucola G/M/O/H 
grilled and caramelized goat cheese  
with rucola


